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Prakticka pfiprava slavnostnich kusovych vyrobku studené kuchyné
Prakticka pfiprava slavnostnich masovych mis studené kuchyné
Priprava pokrmu vegetarianské kuchyné

Pfiprava pokrmu narodni a regionalni kuchyné

Prakticka pfiprava pokrm0 mezinarodnich kuchyni

Prakticka pfiprava cukrafskych slavnostnich vyrobkl a dezertd
Prakticka pfiprava teplych a studenych napoju

Prakticka pfiprava michanych napoju
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Praktické sestaveni slavnostnich tabuli (rautova, nabidkova, banketni)
10. Servis pokrmi a napojd, slavnostni obsluha, slozita obsluha

11. Carving

V Trebici dne 22. 9. 2025

Za pfedmétovou komisi schvalila: Mgr. Jarmila Necidova, predsedkyné komise

Za vedeni Skoly schvalila: Mgr. Kamil Novak, feditel Skoly



